


Cocktail de boas-vindas 
Welcome cocktail

–
Crème brûlée de sapateira e estragão

Crab & tarragon crème brûlée
–

Robalo cozido a baixa temperatura, algas, açafrão em rama 
Slow cooked seabass, seaweeds, saffron blossoms

–
Sorbet de champagne 

Champagne sorbet
–

Lombinho de vitela escalfado rose, mousseline de trufa  
e canja de cogumelos selvagens 
Veal filet mignon poached rose, 

truffle mousseline and wild mushroom essence
–

Variações no tema de rosas e maracujá 
Roses & passion fruits 

L E G R I L L R E S TAU R A N T

CELEBRATE LOVE
MENU

53€
por pessoa per person
Preços incluem seleção de vinhos a copo,  
IVA e refrigerantes. 
Price includes selection of wines by the glass,  
VAT and soft drinks.


